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BARBOTEU Me“us MARS
RESTAURATION

Semaine 10 du 3 au 9 mars 2025

: Betteraves BIO = CEufs durs
Ehie vinaigrette m sauce cocktail
Plat principal = Steak haché au jus Omelette = 2ELE helu = Crousti fromage i SEIE e ves o
i | sauce Armoricaine sauce Normande
Déjeuner Accompagnement - Purée e S de_ CAEEl S = Semoule = RA%06 bekrve o PatesBIO [
en persillade aux aromates
ey o e o
Fromage / Laitage = Edam & la coupe 1= Saint Paulin BIO EE {*3 . " Tomme noire 4 la coupe
Dessert e Fruit de saison BIO [ Beignet fourré chocolat noisettes = Yaourt nature Cimelait ‘ é Fruit de saison 810 23 Fruit de saison
Semaine 11 du 10 au 16 mars 2025
Entrée = Taboulé Salade verte
Piat principal & ety \ Escalope végétale panée = AT o Raviolis au beeuf = ot f!o{.-
sauce au thym *~H fagon poulet au pot = sauce mariniére '
Déjeuner Accompagnement Flageolets et Carottes = Purée d'épinards = Riz pilaf Sauce Napolane = Butternut BIO rotie [
Emmental rapé
: qary - > 5 o Biichette vache
Fromage /Laitage | - Camembert 4 la coupe ¥ Yaourt nature BIO [ - S chkie i conpe
Dessert Purée de pommes BIO 4] 'l‘i; Fromage blanc BIO ETE @ Poire au sirop léger 3 Fruit de saison BIO [T Croisillon pomme framboise
Semaine 12 du 17 au 23 mars 2025 o
T a7y
(T D =, T
/s Printemps
Entrée P Soupe de ‘Ieg s Pizza 3 fromages
el croiitons
Piat principal = Bodrrdede calinars Nuggets de blé =  Couscous au poulet Navarin d'agneau . = Steak haché sauce brung
d la Sétoise “H “H
i - Pates BIO - Haricots beurre - = ; = : . ;
Déjeuner Accompagnement + Emmental rapé gkl e = Semoule Purée de pommes de ferre Petits pois aux oignons
Fromage / Laitage " Yaourtaux fruits BI0 | Mimolette 4 Ia coupe & GoudaBlo [P ¢ | % Cantaldlacoupe
Dessert Fruit de saison "5 Fruit de saison BIO [ Crumble aux fruits des bois Purée de fruits B0 3
Semaine 13 du 24 au 30 mars 2025
lundi mardi mercredi vendredi
Pommes de terre Printaniére
Entrée (cornichons, tomates, poivrons, | = Macédoine de légumes
petits pois, ciboulette, sauce sauce mousseline
salade)
= = ; - - . : =~ Rotide dinde
Piat principal Filet de lieu sauce basilic Lasagnes Crépe jambon emmental Lentilles sauce curry sace beamaise 1Ml
Déjeuner X _ _ :
Accompagnement |~ Carottes aux aromales = bolognaise . Salade verte B Riz créole = Patates douces pers:ﬂe'es‘
: 2 o 5 5 ) Biichette vache
= o o | o
Fromage /Laitage i~ Mousse au chocolat BIO [ | | Saint Paulin BIO 45| @ I chevre 4 fa coupe
Dessert ﬁ Créme dessert vanille BIOET‘-] g Fruit de saison BIO m Petit beurre Eclair au chocolat Fruit de saison BIO ET]
- Viande Francaise ou UE Produit en i i Agriculture Biologi f}f‘ i § iy AdeUEa
g Occitanie =, Faitmaison [} Agriculture Biologique s Lait collecté et transformé en France i @ s oo
{ | e =2
des écoles

« Pour consulter les
allergénes,
scannez notre QR CODE ».




